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TEEKRAUT & KUCHEN-
HELFER auf der Gastro Vision

Kreativitat und Originalitat — durch
diese Eigenschaften zeichnen sich
die Gewinner des »Gastro Vision
Forderpreises 2007« aus

und die
erstl,

und 40 Unternehmen und Einzelpersonen aus
Gastronomie, Hotellerie und Catering haben
sich dieses Jahr um die renommierte Auszeich-
nung beworben. Sieger sind die Firmen Gourmie-
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/

MESSEKALENDER 2007

Januar 2007:

\

10.-13.  Heimtextil Frankfurt Int. Fachmesse fiir Wohn- und Objekttextilien

14.-17. HOGA Nirnberg Fachmesse fiir Hotellerie, Gastronomie und
Gemeinschaftsverpflegung

22.-26. Sirha Lyon (F) Int. Fachmesse fiir Hotellerie, Gastronomie,
Catering- und Lebensmittelindustrie

Februar 2007:

09.-13.  Ambiente Frankfurt Int. Leitmesse fiir die Konsumgiiterbranche

10.-13. Mia Rimini (1) Int. Lebensmittelmesse

24.-27.  Hogaka Karlsruhe Fachmesse fiir Hotellerie, Gastronomie und
GroBverpflegung

24.-28.  Christmasworld  Frankfurt Fachmesse fiir Hotellerie und Gastronomie

Marz 2007:

08.-10. Lifetime Frankfurt Int. Fachmesse fiir Spa und Wellness

07.-11. iTB Berlin Internationale Tourismus-Borse

09.-13.  Gastro Vision Hamburg Innovationsmesse fiir Hotellerie und Gastronomie

09.-14.  Internorga Hamburg Int. Fachmesse fiir Hotellerie,
Gastronomie, Gemeinschaftsverpflegung,
Béckereien und Konditoreien

18. - 20. ProWein Diisseldorf Int. Fachmesse Weine und Spirituosen

18. - 20. TriGast Salzburg (A)  Int. Fachmesse fiir Hotellerie und Gastronomie

23925, Beauty Diisseldorf Fachmesse fiir Kosmetik

30.-01.04. Salon Gourmet + Hamburg Fachmesse fiir Gourmet und Wein

RendezVino

April 2007:

15.- 18, Alles fiir den Gast Wien (A) Int. Fachmesse fiir Hotellerie und Gastronomie

19.-22. FIBO Essen Int. Leitmesse fiir Fitness und Freizeit

September 2007:

16.-18. Gastro Vision Berlin Innovationsmesse fiir Hotellerie und Gastronomie

Oktober 2007:

8.- 10, Expo Real Minchen Int. Fachmesse fiir Gewerbeimmobilien

13.-27.  Anuga Kéln Messe fiir die Erndhrungswirtschaft

19.-23. HOST Mailand (1) Int. Fachmesse fiir Hotellerie und Gastronomie

23.-25.  Play & Leisure Friedrichshafen Int. Fachmesse fiir Spielgerate
und Freizeitanlagen

31.-2.11. FSB Koln Int. Fachmesse fiir Freiraum-, Sport- und
Baderanlagen

31.-3.11. Aquanale Kdln Int. Fachmesse fiir Sauna, Pool, Ambiente

November 2007:

1.-3. Solaria Kdln Fachmesse fiir Sonnenlicht-Systeme

4.-7. Gaste Leipzig Int. Fachmesse fiir Hotellerie, Gastronomie
und Gemeinschaftsverpflegung

17.-21. igeho Basel {CH) Int. Fachmesse fiir Hotellerie, Gastronamie,

und AuBer-Haus-Konsum
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ren & Curieren aus Hohberg und
die Weller Kochwerkzeugmanufak-
tur aus Berlin.

Unternehmerin Dr. Gabriele Stoll
von Gourmieren & Curieren (ber-
zeugte die Jury mit neuartigen Ver-
veineprodukten fiir die feine Kiiche
und mit einem Gourmet-Gesamt-
konzept, das Lifestyle und Wellness
miteinander verbindet. lhr Angebot
umfasst hochwertigen Ganzblatt-
Tee, das sektartige Getrank »Secco
Cedrong, Verveine-Likér und -Sirup,
Verveine-Salz und -Zucker, Aceto
Balsamico di Modena und Balsami-
co Bianco mit Verveine sowie Trink-
assig. Die Rohware stammt aus ei-
gener Emte in der Ortenau, der
groBte Teil der Duftpflanze aller-
dings aus kontrolliert-biologisch ge-
flhrten Verveinegérten in Andalu-
sien und Argentinien. Steffen Wel-
ler, Firmengriinder der Weller Koch-
werkzeugmanufaktur, beeindruckte
die Jury mit seinem Weller-Anrich-
te-Set. Um einen exakten Kreis aus
Tatar, Chutney oder Ahnlichem ser-
vieren zu kénnen, benutzten Kéche
bis dato eine x-beliebige runde Form
und einen mit Alufolie umwickelten
Sektkorken auf einem HolzspieB
zum Andriicken der Masse. Das
Weller-Anrichte-Set aus seiner ei-
gens dafiir gegriindeten Kochwerk-
zeugmanufaktur hingegen besteht
aus vier Ringen, vier Eindriickschei-
ben und einem ergonomisch ge-
formten Griff. Die Einzelteile hierfiir
werden aus einem Stiick Alumini-
um ohne Kanten, Ansatze und LO6t-
stellen gedreht. »Verbliiffend ein-
fach und dabei genial«, urteilte die
Jury. Beide Férderpreistrager wer-
den ihre Produkte vom 9. his 13.
Marz 2007 auf der Gastro Vision
in Hamburg prasentieren.

Erstmals vergab die Jury den
»Sonderpreis Berline und wiirdigte
damit das »Bar-to-go«-Konzept der
Schreinerei  SiGnatura aus Neu-
markt. Die transportable Design-
Bar |asst sich dank ihres ausklapp-
baren Grundgestells leicht auf- bzw.
abbauen und raumsparend lagern.
Um eine reprasentative Optik ge-
wahrleisten zu kdnnen, hat Thomas
Ferstl glattes Metall-Frontblech und
Multiplex-Buche verarbeitet. Fir den
Firmenchef ist der Sonderpreis die
Eintrittskarte zum ersten Gastro
Vision Branchentreff in Berlin,
auf dem er vom 16. bis 18. Septem-
ber 2007 seine Bar prasentieren
darf. Weitere Informationen unter
www.gastrovision.com



